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Edamame – 9€
Salted Steamed Edamame.
optional add on
chilli garlic kimchi (+2€)

Goma Tataki Salad – 17€
Ανάμεικτη πράσινη σαλάτα, φρέσκο κρεμμύδι, σχινόπρασσο, τατάκι σολομού, karashi sumiso 
sauce & goma vinegraitte

Goma Tataki Salad – 17€
Mix salad,fresh onion, chives,salmon tataki karashi sumiso & goma vinegraitte dressing 

Japanese Coleslaw – 15€
Κινέζικο λάχανο, κρεμμύδι, καρότο, kimchi, φασόλια edamame, καψαλισμένο καλαμπόκι, 
ντρέσσινγκ από μουστάρδα και σουσάμι

Japanese Coleslaw – 15€
Cabbage, onion, carrot, kimchi edamame, seared corn and a mustard sesame dressing

SUSHI ROLLS

Tuna Floss (8τεμ) - 20€
Ρολό με τόvo, φρέσκο κρεμμύδι, αγγούρι, πίκλα shitake & goma μαγιονέζα 
Topping: καψαλισμένος τόνος, σχοινόπρασο, tuna floss, x-o κορεάτικο τσίλι

Tuna Floss (8pcs) - 20€
Fresh tuna rolled with scallion, cucumber, pickled shiitake & goma mayo 
Topped with seared tuna, chives, tuna floss, x-o & Korean chili

Salmon Basil (8τεμ) – 18€
Ρολό με φρέσκο σολομό, κόκκινη πιπεριά, μαγιονέζα βασιλικού
Topping: καψαλισμένος σολομός, γουακαμόλε, τακουάν, λάδι βασιλικού & σουσάμι kimchi

Salmon Basil (8pcs) – 18€
Fresh Salmon rolled with red pepper, takuan & basil mayo
Topped with seared salmon, guacamole, basil oil & kimchi sesame
 

Vegan Teriyaki (8τεμ) – 15€
Ρολό τυλιγμένο σε φύλλο σόγιας με αγγούρι, φρέσκο κρεμμύδι, ρόκα, μιζούνα,
μάνγκο & teriyaki σως
Topping: μαγιονέζα τσίλι μάνγκο & σουσάμι ume

Vegan Teriyaki (8pcs) - 15€
A hosomaki rolled with soy paper fresh cucumber, scallion, rocket, mizuna, mango & 
teriyaki sauce wrapped in soya paper 
Topped with spring onion, chili mango mayo & roasted sesame with ume

Tempura Εbi (8τεμ) – 19€
Ρολό με γαρίδα tempura, φρέσκο κρεμμύδι, τσίλι μάνγκο σως, πίκλα αγγουριού και  
γαρνιτούρα yuzu & νιφάδες tempura

Tempura Ebi (8pcs) – 19€
An Ebi tempura roll with fresh onion & chili mango sauce, 
pickled cucumber, complemented with yuzu & tempura flakes

Ebi Temptation “Futomaki” (5τεμ) – 19€
Ρολό με γαρίδα tempura, σπαράγγι, τηγανητό κρεμμύδι, goma μαγιονέζα & σουσάμι kimchi
Topping: πικάντικη μαγιονέζα, teriyaki σως & καλαμάνσι

Ebi temptation “Futomaki” (5pcs) - 19€
Ebi tempura, asparagus, fresh onions, goma mayo & kimchi sesame 
Topped with spicy mayo, teriyaki & calamansi



Creamy Tempura (8τεμ) – 16€
Τηγανισμένο ρολό με σολομό, φρέσκο κρεμμύδι, σπαράγγι & κρέμα τυριού
Topping: πικάντικη μαγιονέζα, teriyaki σως & φύτρες από ραπανάκι

Creamy Tempura (8pcs) – 16€
A deep fried roll with Salmon, scallion, asparagus and cream cheese
Topped with spicy mayo, teriyaki & china rose

Wagyu Beef (8τεμ) – 28€
Ρολό σε φύλλο σόγιας με tempura αβοκάντο, φρέσκο κρεμμύδι, σπαράγγι, hoisin σως
Topping: καψαλισμένο μοσχάρι wagyu,πίκλα κουμ κουάτ, πέρλες τρούφας & ξύσμα μαύρης τρούφας

Wagyu Beef (8pcs) – 28€
A hosomaki rolled with soy paper with tempura avocado, spring onion,
asparagus & hoisin sauce
Topped with seared wagyu beef, pickled kumquat, truffle pearls & black truffle zest

SASHIMI / TATAKI (3pcs)

Teka Sashimi - 12€
Φιλέτο τόνου με πέρλες ponzu & togarashi yuzu σως

Teka Sashimi – 12€
Fresh tuna with ponzu pearl & togarashi-yuzu powder

Sake Tataki – 13€
Καψαλισμένο σολομό, με φρέσκο κρεμμύδι, σχοινόπρασο & goma σως

Sake Tataki - 13€
Seared salmon with fried onion, chives & goma dressing 

GUNKAN / NIGIRI (3pcs)

Sake Gunkan – 11€
Σολομός, πίκλα τακουάν, x-o, καψαλισμένη πικάντικη μαγιονέζα, σχοινόπρασο & μοσχολέμονο

Sake Gunkan – 11€
Salmon, takuan, x-o, seared spicy mayo, chives & lime

Teka Nigiri – 12€
Τόνος με kizami, αυγοτάραχο & wafu σως

Teka Nigiri – 12€
Fresh tuna with kizami, wafu dressing & Bottarga sprinkles 

PLATTER / COMBO (52pcs) - 130€

ROLLS
• Tuna floss
• Salmon basil
• Creamy tempura
• Ebi temptation 
• Vegan teriyaki

SASHIMI / ΤΑΤΑΚΙ
• Teka sashimi 
• Sake tataki 

GUNKAN / NIGIRI
• Sake gunkan 
• Teka nigiri  




